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 DURACIÓN

 200 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN expedida por EUROINNOVA INTERNATIONAL ONLINE EDUCATION, miembro
de la AEEN (Asociación Española de Escuelas de Negocios) y reconocido con la excelencia
académica en educación online por QS World University Rankings
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DESCRIPCIÓN

Los sistemas actuales de trazabilidad alimentaria en la industria 4.0 nos permiten realizar un
seguimiento, prácticamente en tiempo real, de cualquier alimento, pienso, animal productor
de alimentos, etc. a lo largo de las diferentes etapas de producción y distribución. De esta
forma, se mejora en gran medida la seguridad alimentaria y por tanto la salud pública en
general. A través del preseante curso de trazabilidad alimentaria se ofrece al alumnado la
formación adecuada para implantar y gestionar los más novedosos sistemas de trazabilidad y
seguridad alimentaria en la industria 4.0.

OBJETIVOS

Entre los principales objetivos del curso de trazabilidad alimentaria 4.0 podemos destacar
los siguientes: Conocer los conceptos de trazabilidad y seguridad, así como la legislación que
los regula. Analizar todos los aspectos relativos a envasado y etiquetado. Determinar la
importancia de la digitalización en la industria 4.0. Conocer los principales sismteas de
producción y distribución avanzada en la industria 4.0. Identificar los principale métodos de
identificación unitaria. Presentar las normas de verificación de códigos mediante ISO y GS1.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

El presente curso de trazabilidad alimentaria se dirige a estudiantes y profesionales
relacionados con el sector y la industria alimentaria que quieran ampliar o actualizar sus
conomientos en relación a los sitemas de trazabilidad alimentaria en la industria 4.0, así
como a cualquier persona que tenga interés en formarse en esta materia, para orientar su
carrera laboral a este ámbito.

PARA QUÉ TE PREPARA

Gracias al curso de trazabilidad alimentaria podrás adquirir los conocimientos y habilidades
necesarias para realizar la implantación y control de un sistemas de trazabilidad alimentaria
en el ámbito profesional de las industrias 4.0.
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SALIDAS LABORALES

Industria alimentaria, gestión de la seguridad alimentaria, calidad, trazabilidad, etc.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: Trazabilidad y Seguridad

Alimentaria en la Industria 4.0

Paquete SCORM: Trazabilidad y Seguridad

Alimentaria en la Industria 4.0

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD DIDÁCTICA 1. TRAZABILIDAD Y SEGURIDAD

Introducción1.
Trazabilidad y Seguridad2.

- ¿Qué se entiende por seguridad alimentaria?1.
- La cadena alimentaria: “del campo a la mesa”2.
- ¿Qué entendemos por trazabilidad?3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. LEGISLACIÓN Y NORMATIVAS

Introducción1.
Leyes de carácter horizontal2.
Leyes de carácter vertical3.

- Sobre productos de carne de vacuno1.
- Referente a productos lácteos y a la leche2.
- Referente a la pesca y a sus productos derivados3.
- Referente a los huevos4.
- Sobre productos transgénicos5.

Productos con denominación de calidad4.
Productos ecológicos5.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. ENVASADO Y ETIQUETADO

Sistemas de envasado1.
- Métodos de conservación físicos1.
- Métodos de conservación químicos2.

Etiquetado de los productos2.
- Alimentos envasados1.
- Alimentos envasados por los titulares de los establecimientos de venta al por2.
menor
- Alimentos sin envasar3.
- Etiquetado de los huevos4.
- Marcas de salubridad5.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. REGISTRO DE LOS PRODUCTOS

Introducción1.
Definición por lotes. Agrupación de productos2.

- Definición por lotes1.
- Agrupar los productos2.
- Establecer registros y documentación necesaria3.

Automatización de la trazabilidad3.
Sistemas de identificación4.
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- Automatización de la trazabilidad alimentaria con códigos de barras1.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. IMPORTANCIA DE LA DIGITALIZACIÓN EN LA INDUSTRIA 4.0

Tendencias de una economía en proceso de cambio1.
Papel de las tecnologías digitales2.
Marketing, venta, relación cliente (visión 360° y multicanal)3.
Desafíos de la dirección de IT4.
Desarrollo de competencias informáticas5.
Función de RR. HH. en la transformación digital de la empresa: formación,6.
acompañamiento.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. SISTEMAS DE PRODUCCIÓN Y DISTRIBUCIÓN AVANZADA DE LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA 4.0

Estrategias de transformación digital: global, por etapas y funciones, spin-off.1.
Modelo de Trabajo en un entorno digital2.
Enfoques: Mobile first, Lean startup, Food desing…3.
¿Cómo funciona la industria conectada 4.0?4.
Seis SIGMA5.
Autómatas Programables6.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. MÉTODOS DE IDENTIFICACIÓN UNITARIA

Trazabilidad: reglamentos y procesos en la industria alimentaria1.
Los métodos de identificación unitaria2.

UNIDAD DIDÁCTICA 8. SISTEMAS DE MARCAJE Y SISTEMAS DE LECTURA

El etiquetaje de los productos1.
Sistemas utilizados en la industria 4.02.

UNIDAD DIDÁCTICA 9. VERIFICACIÓN DE CÓDIGOS: NORMAS ISO Y GS1

Calidad alimentaria1.
Normas ISO2.
GS13.
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