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SOBRE INESEM

INESEM Business School como Escuela de
Negocios Online tiene por objetivo desde su
nacimiento trabajar para fomentar y contribuir
al desarrollo profesional y personal de sus
alumnos. Promovemos una ensenanza
multidisciplinar e integrada, mediante la
aplicacién de metodologias innovadoras de
aprendizaje que faciliten la interiorizacion de
conocimientos para una aplicacidn practica
orientada al cumplimiento de los objetivos de
nuestros itinerarios formativos.

En definitiva, en INESEM queremos ser el lugar
donde te gustaria desarrollar y mejorar tu
carrera profesional. Porque sabemos que la
clave del éxito en el mercado es la "Formacion
Prdctica" que permita superar los retos que
deben de afrontar los profesionales del futuro.

Curso en Legionella [ 5 ] INESEM BUSINESS SCHOOL


https://www.inesem.es/

. Entidad impartidora:
DURACION 150 P

INESEM

BUSINESS SCHOOL

PRECIO 360 €

MODALIDAD Online

Programa de Becas / Financiacién 100% Sin Intereses

Titulacion Curso

- Titulacion Expedida y Avalada por el Instituto Europeo de Estudios
Empresariales “Ensenanza no oficial y no conducente a la
obtencion de un titulo con caracter oficial o certificado de
profesionalidad.”
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Resumen Objetivos

La Legionella es una bacteria que se puede encontrar y colonizar los sistemas de

abastecimiento de agua, depésitos y sobre todo sistemas de refrigeracion. La legionelosis es Con el Curso Curso en Legionella usted alcanzara los siguientes

una enfermedad que puede llegar a producir graves neumonias. Es por ello que el objetivos:

mantenimiento de estas instalaciones debe hacerse por personal cualificado capaz de

garantizar las buenas practicas de limpieza y desinfeccién con el uso de productos

autorizados. Por tanto, con esta formacion se pretende dotal al alumno de los conocimientos ¢ Con el Curso Legionella, conseguiras conocer los conceptos basicos
necesarios para la identificacion y sobre todo aplicacién de las técnicas de prevencion, relacionados con la seguridad alimentaria.

control y tratamientos del agente causante de la Legionelosis. Un claustro de profesionalesy
expertos en materia medioambiental te ayudara a conseguir estos objetivos y obtener el
maximo aprovechamiento.

e Encuadrar el marco normativo especifico de la Legionella.

e Analizar las instalaciones de riesgo en el ambito de aplicacién del RD
865/2003.

e Estudiar los criterios generales de limpieza y desinfeccion industrial.

e Profundizar en la seguridad e higiene laboral.

A quién va dirigido
El Curso Legionella, esta principalmente orientado hacia aquellos profesionales que poseen
titulos semejantes a Quimica, Biotecnologia, Biologia, Ingenieria Agronoma, Ingenieria

Industrial, entre otros. De igual modo cualquier profesional interesado, en especializarse en el
conocimiento de esta bacteria, podra realizar este curso.
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., Por qué elegir INESEM?

Nuestro modelo de aprendizaje se adapta a las necesi-

El alumno dades del alumno, quién decide coémo realizar el proce-

es el so de aprendizaje a través de itinerarios formativos que

protagonista permiten trabajar de forma auténoma y flexible.

Ofrecemos un servicio de orientacion profesional y pro-

Innovacion : :
, : ) gramas de entrenamiento de competencias con el que
Para que te prepara Salidas Laborales y Calidad ayudamos a nuestros alumnos a crear y optimizar su
perfil profesional. 02
El Curso Legionella, te preparara para Tras el adecuado desempeno del Curso
- . . 1
conocer qué factores afectan a la Legionella, el alumnado podr3 __
cantidad y a las clases de desarrollar su labor en cualquier A w e - I - I ’
microorganismo presentes en las aguas empresa del sector industrial, ocupando Empleabilidad - e e A o
turales, mediante la toma de uestos de trabajo como Experto en desarrollo glendoialiaiiedlicatiempresanaly/ SAentomo camblante

na ! o ] P ) ] ) P ) y . con una alta rigurosidad académica combinada con for-
muestras para el analisis. Del mismo Legionelosis, Experto en Seguridad profeS/ona/ OB macion practica.
modo, te introduciras en la seguridad Alimentaria, Experto en Higiene
alimentaria, al tiempo en que Alimentaria, Técnico en Limpiezay
comprenderas la importancia sanitaria Desinfeccion Alimentaria, Experto en : : : :
de la legionelosis. Ademas, seras capaz Calidad en la Industria Alimentaria Ofrecemos una asistencia complementaria y personalizada

€laleg > ' P ' INESEM que impulsa la carrera de nuestros alumnos a través de nu-
de reconocer cuales son las entre otros. Orienta estro Servicio de Orientacién de Carrera Profesional permi-

instalaciones donde es mas propensa la
aparicidon de esta bacteria.

tiendo la mejora de competencias profesionales mediante 04

programas especificos.

Ofrecemos a nuestros alumnos facilidades para la rea-
lizacion del pago de matriculas 100% sin intereses asi
como un sistema de Becas para facilitar el acceso a
nuestra formacion.

Facilidades
Economicas
y Financieras
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Curso en Legionella

Maodulo 1. Calidad del agua

Maodulo 2. Legislacion sanitaria y legionelosis
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Curso en Legionella

Modulo 1.

Calidad del agua

Conceptos previos sobre calidad del agua

Control del agua

Los medios acudticos

. Contaminacién del agua: contaminacién puntual y difusa
. Contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos

. Contaminacion en rios y lagos

. Contaminacién en océanos: mareas negras

. Pardmetros fisicos, quimicos y biolégicos

. Sobreexplotacién de aguas superficiales y de acuiferos

N O NN R

. Deteccion y prevencion de la contaminacion hidrica

1. Calidad sanitaria del agua
2. Caracteristicas de las aguas residuales

3. Factores que afectan a la cantidad y a las clases de
microorganismos presentes en las aguas naturales

4. Microorganismos presentes en aguas naturales
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1. Reglamentacion técnico-sanitaria para abastecimiento y
control de las aguas potables de consumo publico

2. Ecosistemas lénticos epicontinentales (lagos, lagunas,
humedales)

3. Ecosistemas de agua dulce
4. Ecosistemas costeros
5. Humedales

6. El ciclo hidrologico

Normativa en materia de aguas

Toma de muestras para el analisis de agua
potable

1. Control de la calidad sanitaria del agua
2. Legislacion
3. Aguas de consumo

4. Aguas de baho

1. Muestreo de agua cruda de captacion

2. Tipos de analisis

3. Criterios de seleccién del punto de muestreo
4. Tipos de recipientes de muestreo

5. Etiquetado y referenciacion de las muestras y rellenado
de hojas de muestreo

6. Técnicas de preservacion de las muestras

Toma de muestras para el analisis de agua
residual

1. Muestreo de aguas y lodos en plantas de tratamiento de
agua

2. Tipos de muestras

3. Criterios de seleccion del punto de muestreo

4. Recipientes para el muestreo

Ul

. Preparacién de muestras compuestas
6. Etiquetado y referenciacién de la muestra
7

. Técnicas de preservacion de las muestras
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Toma y registros de datos de instrumentos y
medidores instalados en etap

Recuento de microorganismos

1. Registro de las mediciones de caudal

2. Registro de parametros

3. Instrumentos de medidas

4. Registros de funcionamiento de bombas

5. Lectura caudal

Toma y registros de datos de instrumentos y
medidores instalados en edar

1. Registro de las mediciones de caudal
2. Registro de parametros fisicos

3. Registro de parametros quimicos

4. Instrumentos de medida

5. Interpretacion de esquemas, tablas y graficos

1. Técnicas de recuento

2. Determinaciéon del nimero de bacterias viables en una
muestra

3. Determinacién del nimero total de bacterias de una
muestra

4. Métodos fisicos para la deteccién de microorganismos
5. Métodos quimicos de deteccién de microorganismos

6. Métodos inmunolégicos de deteccion de
microorganismos

Microorganismos indicadores fecales y otros de
interés

Modulo 2.

Legislacion sanitaria y legionelosis

Fundamento de al seguridad alimentaria

Marco normativo especifico de la legionela

1. Introduccion

2. ¢Qué se entiende por seguridad alimentaria?
3. La cadena alimentaria: "del campo a la mesa"
4. iQué se entiende por trazabilidad?

Importancia sanitaria de la legionelosis

1. Microorganismos indicadores

2. Caracteristicas que deben reunir los indicadores fecales
3. Recuento de microorganismos aerobios mesoéfilos

4. Recuento de coliformes

5. Recuento de enterobacterias totales
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1. Introduccion

2. Biologia y ecologia del agente causal

3. Cadena epidemiolégica de la enfermedad
4. Sistemas de vigilancia epidemiolégica

5. Instalaciones de riesgo

1. Real Decreto 865/2003, de 4 de julio, por el que se
establecen los criterios higiénico-sanitarios para la
prevencién y control de la legionelosis

2. Orden SCO 317/2003, de 7 de febrero
3. Anexos Real Decreto 865/2003

Instalaciones de riesgo en el ambito de
aplicaciéon del rd 865/2003

1. Diseno, funcionamiento y modelos
2. Programa de mantenimiento o tratamiento
3. Toma de muestras

4. Control analitico
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Criterios generales de limpieza y desinfeccion

Practicas

1. Conocimientos generales de la quimica del agua
2. Buenas practicas de limpieza y desinfeccion

3. Tipos de productos: desinfectantes, antiincrustantes,
anticorrosivos, biodispersantes o neutralizantes

4. Registro de productos autorizados

5. Otros tipos de desinfecciéon Métodos fisicos y fisico-
quimicos

Salud publica y salud laboral seguridad e
higiene laboral

1. Conceptos
2. Marco normativo

3. Riesgos derivados del uso de productos quimicos Riesgos
sobre la salud

4. Medidas preventivas

5. Informacién sobre los riesgos

1. Introduccién

2. Visitas a instalaciones

3. Toma de muestras y medicion in situ

4. Interpretacion de la etiqueta de productos quimicos

5. Preparacion de disoluciones de productos a distintas
concentraciones

6. Cumplimiento de la hoja de registros de mantenimiento

7. Anexos
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metodologia de aprendizaje

La configuracién del modelo pedagégico por el que apuesta INESEM,
requiere del uso de herramientas que favorezcan la colaboraciény
divulgacion de ideas, opiniones y la creacion de redes de conocimiento mas
colaborativo y social donde los alumnos complementan la formacién
recibida a través de los canales formales establecidos.

I

Con nuestra metodologia de aprendizaje online, el alumno comienza su andadura en INESEM Business School a través de un campus
virtual disenado exclusivamente para desarrollar el itinerario formativo con el objetivo de mejorar su perfil profesional. EL alumno

debe avanzar de manera auténoma a lo largo de las diferentes unidades didacticas asi como realizar las actividades y
autoevaluaciones correspondientes.

El equipo docente y un tutor especializado haran un Nuestro sistema de aprendizaje se fundamenta en cinco
seguimiento exhaustivo, evaluando todos los progresos del pilares que facilitan el estudio y el desarrollo de
alumno asi como estableciendo una linea abierta para la competencias y aptitudes de nuestros alumnos a través
resolucién de consultas. de los siguientes entornos:
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Secretaria Campus Virtual

Sistema que comunica al alumno directamente Entorno Personal de Aprendizaje que

con nuestro asistente virtual permitiendo permite gestionar al alumno su itinerario

realizar un seguimiento personal de todos sus formativo, accediendo a multitud de re-

trdmites administrativos. cursos complementarios que enriquecen

el proceso formativo asi como
la interiorizacion de conoci-
mientos gracias a una
formacion practica,

Revista
Digital

social y colaborativa.

Espacio de actualidad/
donde encontrar
publicaciones
relacionadas con su

Comunidad

area de formacion.

Un excelente grupo Espacio de

de colabradores y encuentro que

redactores, tanto Comunidad pemite el contacto

internos como externos, de alumnos del

ue aportan una dosis :
q P mismo campo para

de su conocimiento =
y la creacion de

experiencia a esta . .
P vinculos profesionales.

red colaborativa Un punto de intercambio

de informacioén. . .. .
de informacion, sugerecias

Webinars

. . . . experiencias de
Pildoras formativas mediante el formato audiovisual y-£xp

- ; . miles de usuarios.
para complementar los itinerarios formativos y una

practica que acerca a nuestros alumnos a la realidad
empresarial.
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SERVICIO DE
Orientacionde Carrera

Nuestro objetivo es el asesoramiento para el desarrollo de tu carrera
profesional. Pretendemos capacitar a nuestros alumnos para su adecuada
adaptacion al mercado de trabajo facilitandole su integracién en el mismo.
Somos el aliado ideal para tu crecimiento profesional, aportando las
capacidades necesarias con las que afrontar los desafios que se presenten
en tu vida laboral y alcanzar el éxito profesional. Gracias a nuestro
Departamento de Orientacién de Carrera se gestionan mas de 500
convenios con empresas, lo que nos permite contar con una plataforma
propia de empleo que avala la continuidad de la formacion y donde cada
dia surgen nuevas oportunidades de empleo. Nuestra bolsa de empleo te
abre las puertas hacia tu futuro laboral.



Financiacion YR el

=N INESEM

Ofrecemos a
NUEestros alumnos
facilidades
economicas vy
filnancieras para la
realizacion del pago
de matriculas,

todo ello
1009%
sin intereses.

INESEM continGa ampliando su programa de
becas para acercar y posibilitar el
aprendizaje continuo al maximo nimero de
personas. Con el fin de adaptarnos a las
necesidades de todos los perfiles que
componen nuestro alumnado.
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Impulsamos tu carrera profesional

INESEM

BUSINESS SCHOOL

WWW.INESEM.ES

> W in (f

958 05 02 05 formaCiOﬂ@iﬂeSGm es Gestionamos acuerdos con mas de 2000

empresas Yy tramitamos mas de 500 ofertas
profesionales al ano.

Facilitamos la incorporacion y el desarrollo de
los alumnos en el mercado laboral a lo largo
de toda su carrera profesional.



http://www.youtube.com/user/inesembusinesschool
http://twitter.com/inesem
http://www.linkedin.com/company/2370697
http://www.facebook.com/inesem.business.school
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